
SERIE 5 48” Y 60”W. COCINAS A GAS
Serie Viking Professional 5 – VGR

POTENCIA DE COCCIÓN DE TIPO COMERCIAL

§EXCLUSIVO–Sistema de quemador sellado VSH™ (VariSimmer-to-high) Pro

§Quemador delantero derecho TruPowerPlus™ de 18 500 BTU

§Todos los demás quemadores son de 15,000 BTU

§EXCLUSIVO–Ajuste VariSimmer para todos los quemadores

§EXCLUSIVO–todos los quemadores equipados con sistema de encendido SureSpark

para un encendido uniforme y fiable

§Reencendido automático; los quemadores de superficie se encienden en cualquier posición de la

perilla y vuelva a encender si se apaga, incluso en la configuración más baja

§Se envían perillas BlackChrome™ de alta resistencia y biseles cuadrados

estándar

§EXCLUSIVO–combinación de un solo quemador en forma de U de 30,000 BTU

y asador infrarrojo con sistema de encendido SureSpark; el horno izquierdo en el modelo de 

48” de ancho tiene un quemador de 15,000 BTU

§El asador infrarrojo Gourmet-Glo proporciona un intenso calor abrasador para

aplicaciones de asado a la parrilla (horno derecho solo en el modelo de 48" de ancho) FÁCIL FUNCIONAMIENTO Y LIMPIEZA

§Horno de gran capacidad con seis posiciones de rejilla (ver especificaciones para

dimensiones interiores del horno)

§EXCLUSIVO–superficie de cocción de una sola pieza labrada y porcelanizada

para una fácil limpieza

§Seis funciones: horneado con flujo de aire natural, horneado por convección, asado por infrarrojos,

asado infrarrojo por convección, deshidratación por convección y descongelación por 

convección (horno derecho solo en el modelo de 48" de ancho)

§Las tapas de los quemadores se pueden quitar fácilmente para una limpieza rápida

§Las rejillas de superficie removibles de hierro fundido, porcelanadas y resistentes brindan

superficie continua de adelante hacia atrás y de izquierda a derecha para facilitar el movimiento de 

macetas grandes§Todos los modos de convección utilizan el deflector de aire de convección ProFlow™,

que está diseñado específicamente para garantizar un flujo de aire equilibrado para una distribución 

uniforme del calor

§EXCLUSIVO–La puerta Gentle Close™ permite que la puerta se cierre lentamente

§Apertura de ventana más grande

§Interruptor del ventilador de convección convenientemente ubicado en el panel de control

NÚMEROS DE MODELO

§VGR5488B – 48”An. Rango de gas; ocho quemadores

§VGR5486G – 48”An. Rango de gas; seis fuegos con plancha

§VGR5606GQ – 60”An. Rango de gas; seis quemadores con plancha y parrilla§Dos luces de horno halógenas para una excelente visibilidad en todo el horno

cavidad

ACCESORIOS ACABADOS DE COLOR GARANTÍA
§BG8548SS – 8”H. retaguardia

para rango de 48”

§P48CBF4SS: base del bordillo y
frente de base de bordillo personalizado para el 

rango de 48 "

§Acero inoxidable (SS) y
Blanco (WH)

§2 años completo – producto completo

§90 días completos: piezas cosméticas

como vidrio, artículos pintados y 
artículos decorativos

§BG8560SS – 8”H. retaguardia
para rango de 60” §LPKPDR – LP/Propano

Kit de conversión§HS245480SS – estante alto para
rango de 48”

§Disponible en 14 colores exclusivos

acabados Alluvial Blue (AB), Arctic 
Gray (AG), Black Forest Green (BF), 
Bywater Blue (BW), Cast Black (CS), 
Cypress Green (CY), Damascus Grey 
(DG), Frost White, (FW) Rojo 
Kalamata (KA), Gris Pacífico (PG), 
Rojo Reducción (RE), Azul Pizarra 
(SB), Rojo San Marzano (SM), Crema 
Vainilla (VC)

§5 años limitada: quemadores de gas

§HS24560SS – estante alto para
rango de 60”

§P24CSTSS – lado de la encimera
recorte (2 piezas)

§P48CRTSS – encimera trasera
embellecedor para rango de 48”

§P60CRTSS – encimera trasera
moldura para rango de 60”

Traducido del inglés al español - www.onlinedoctranslator.com
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SERIE 5 48” Y 60”W. COCINAS A GAS
Serie Viking Professional 5 – VGR

COCINAS A GAS 4 8” Y 6 0” W.
DESCRIPCIÓN VGR548 VGR560

Ancho promedio 47-7/8” (121,6 cm) 60” (152,4 cm)

Altura total
desde la parte inferior

Altura de la base

Hasta la parte superior de la moldura lateral: mínimo 35-7/8” (91,1 cm) hasta un máximo de 37” (94 cm); las patas se ajustan 1-1/8” (2,9 cm)

Adiciones a la altura de la base
En la parte superior de la moldura de la isla, agregue 1” (2,5 cm); hasta la parte superior de la protección trasera: agregue 8” (15,2 cm); hasta la parte superior del estante alto: agregue 23 1/2” (59,7 cm)

Profundidad total desde atrás Hasta el final del panel lateral: 24 5/16” (61,8 cm); al frente de la puerta: 25-3/4” (65,4 cm); hasta el extremo de la manija de la puerta: 28-11/16” (72,9 cm)

Calificación del quemador de superficie Gas natural: 15 000 BTU (4,4 kW); 18.500 BTU (5,4 kW)
LP: 12 500 BTU (3,7 kW); 16.600 BTU (4,9 kW)

Clasificación del quemador de la plancha 12” de ancho – 15,000 BTU NAT./12,500 BTU LP (4.4 kW NAT./3.7 kW LP)

Clasificación del quemador de la parrilla – 18.000 BTU NAT./16.000 BTU LP (5,3 kW NAT./4,7 kW LP)

Requisitos de gas Envío de gas natural o LP/propano; convertible de campo con kit de conversión (se compra por separado); acepta servicio de gas ID residencial estándar de 1/2” (1,3 cm)
línea

Requisitos eléctricos 120 V CA/60 Hz; Cable de 3 hilos de 121,9 cm (4 pies) con enchufe de 3 clavijas conectado a tierra conectado al producto

Uso máximo de amperios 2,0 amperios 2,0 amperios

Quemador para asar 18.000 BTU NAT./16.000 BTU LP (5,3 kW NAT./4,7 kW LP)

Hornear Quemador Horno Derecho: 30,000 BTU NAT./LP (8.8 kW NAT./LP)
Horno izquierdo: 15 000 BTU NAT./LP (4,4 kW NAT./LP)

Ambos Hornos: 30,000 BTU NAT./LP (8.8 kW NAT./LP)

Interior del horno

Dimensiones
Horno derecho: horneado/asado por convección

Ancho total: 23” (58,4 cm);
Altura: 16-1/8” (41,0 cm) 
Profundidad: 18-3/4” (47,6 cm); 
Tamaño total: 4,0 pies cúbicos. 

pies AHAM Estándar* – 3.7 cu. pie
3 rejillas, 6 posiciones de rejilla

Horno izquierdo: hornear

Ancho total: 12-1/8” (30,8 cm); Altura – 16-1/8” (41,0 cm)
Profundidad: 18-3/4” (47,6 cm);

Tamaño total: 2,1 pies cúbicos. 
pies AHAM Estándar* – 2.0 cu. pie

2 rejillas, 6 posiciones de rejilla

Horneado/asado por convección (ambos hornos)

Ancho total: 23” (58,4 cm);
Altura: 16-1/8” (41,0 cm) 
Profundidad: 18-3/4” (47,6 cm); 
Tamaño total: 4,0 pies cúbicos. 

pies AHAM Estándar* – 3.7 cu. pie
3 rejillas, 6 posiciones de rejilla

Peso de envío aproximado 258,8 kg (575 libras) 750 libras (337,5 kg)

No prepare la instalación solo a partir de los datos del folleto. Consulte las instrucciones de instalación para obtener información importante sobre espacio libre/instalación.

* * El estándar AHAM para medir la capacidad del horno resta la dimensión del tapón de la puerta y el deflector de convección del volumen total del horno.
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