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R ALL IN ONE

Para los mas exigentes, DAKE distribuye en Espana, Portugal y Andorra marcas de reconocido prestigio a nivel internacional, como
INSINKERATOR, fabricante americano especialista en dispensadores de agua a punto de ebullicion y sistemas para la eliminacién de
residuos; ZERICA, especialista italiano en la fabricacién de sistemas de enfriamiento y tratamiento del agua; STEEL, firma italiana de
electrodomésticos y mdédulos de coccién con estética de look industrial y de estilo rustico-contemporaneo, asi como elementos de
outdoor; SIRIUS, marca italiana especializada en la fabricacion de campanas extractoras y hornos para exterior; KAELO, marca inglesa
especialista en enfriadores de botellas integrados en la encimera; U-LINE, lider en la fabricacion de moédulos fabricadores de hielo,
refrigeradores y conservadores de vino bajo encimera; VIKING, fabricante americano de electrodomésticos de rendimiento profesional
para el hogar; VARIMIXER, especialista danés en el disefio de procesadores de alimentos; JOSPER, marca especialista en la fabricacién
de hornos y parrillas de brasa profesionales; LA CORNUE, firma francesa de cocinas de lujo para el deleite culinario.
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JOSPER HOME JOSPER HOME GRILL

GRILL - ' . ;
HJX-PRO-S80 Especificaciones HJX-PRO-Mini S
| ® Consumo diario de carbén Josper - 6 a 8 kgs

e Recomendado para 40 comensales
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e Autonomia de carbdn por carga - 7 horas

o

e Doble funcién - horno y parrilla

'l_,..--"""f’-'_ e Temperatura de braseado 250 - 350 °C

e Tiempo de encendido: #25 minutos

® Accesorios incluidos:

e 1 parrilla de 50x50 cm
e Registro superior con cortuegos integrado
e Cepillo metalico, pinzas, atizador y cajon de cenizas

® Menaje opcional: kit de bandejas y sartenes JOSPER

Especificaciones HJX-PRO-S80

® Consumo diario de carbén Josper - 10 a 12 kgs
e Recomendado para 80 comensales

® Autonomia por carga - 9 horas

® Doble funcién - horno y parrilla

e Temperatura de braseado 250 - 350 °C

e Tiempo de encendido: £25 minutos
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® Accesorios incluidos:
e 2 parrillas de 50x50 cm
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e Registro superior con cortuegos integrado
e Cepillo metalico, pinzas, atizador y cajon de cenizas

® Menaje opcional: kit de bandejas y sartenes JOSPER

Horno Brasa Josper HJIX-PRO-S80
Referencia Descripcion PVP (sin IVA)
HJX-PRO-Mini S Horno Brasa JOSPER HJX-PRO-MINI S 7900 €
HJX-PRO-S80 Horno Brasa JOSPER HJX-PRO-S80 10.850 €

Disponible en siete colores

- --- * Consulte sobre toda la gama de productos en el cédigo QR de la marca
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Poéngase en contacto con nosotros para obtener presupuesto personalizado: proyectos@dake.es




